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Denominacién del Programa de Formacién

HIGIENE PARA MANIPULACION DE ALIMENTOS.

Modalidad de Formacién PRESENCIAL O
Codigo y version del Programa de Formacién 63550085 . \'o
o\ :
Nombre del Proyecto Formativo ( Diligencie esta casilla Gnicamente si es un programa de | N/A.
formacion Titulada)
Cédigo del Proyecto ( Diligencie esta casila unicamente si es un programa de formacion Titulada) |N/A.

pedagégica

Curricular que realiz6 la planeacién

Nombres y Apellidos: LOLA JIMENA TORO PALACIO

Regional y Centro de formacion: CAUCA - CENTRO DE COMERCIO Y
SERVICIOS

Nombres y Apellido:

Regional y Centro de formacién:

Nombresy Apellidos

Regional y Centro de formacion

Nombresy Apellidos

Regional y Centro de formacion

FASE DE PROVECTO

ttulads)

ACTIVIDAD DE
s COMPETENCIA

programa es titulada)

RESULTADOS DE APRENDIZAJE

SABERES DE CONCEPTOS Y PRINCIPIOS

'SABERES DE PROCESO.

CRITERIOS DE EVALUACION

DURACION ACTIVIDAD DE APRENDIZAJE (HORAS)

'ACTIVIDADES DE APRENDIZAJE A DESARROLLAR

HORAS TRABAIO DIRECTO.

HORAS TRABAIO

INDEPENDIENTE

DESCRIPCION DE LA EVIDENCIA DE APRENDIZAJE

ESTRATEGIAS DIDACTICAS ACTIVAS

AMBIENTES DE
APRENDIZAJE TIPIFICADOS.

OBSERVACONES

MANIPULAR COMPRENDER LA NORMATIVIDAD SABER SABER Y SABER ESTAR PRACTICA Y PARTICIPACION ACTIVA IDENTIFICAR Y COMPRENDER LA NORMATIVIDAD. 2 2| EVIDENCIAS DE CONOCIMIENTO: RESPUESTAS A PREGUNTAS SOBRE LOS | VIDE A TRAVES DEL CUAL EL APRENDIZ REFLEXIONA ACERCA DE | AMBIENTES SILLAS, MESAS DE TRABAIO, | LOLA IMENATORO
INOCUIDAD Y de a granja a I mesa de acuerdo con normatividad. RELACIONADA CON HIGIENE, INOCUIDAD Y CONOCIMIENTOS ¥ COMPRENSIONES DE LA GUIA LAS BUENAS PRACTICAS DE HIGIENE EN LA MANIPULACION DE | POLIVALENTES, TABLERO, MARCADORES,
ACUERDO CON MANIPULACION DE ALIMENTOS ENO: TAFORMA HOIAS DE BLOCK, LAPICEROS
\CTIVIDADES | SONDE DE SABERES, MEDIANTE EL CUAL EL APRENDIZ INDAGA
VIGENTE. ESTABLECIDOS EN EL PROGRAMA DE manipulacién | ALIMENTACION ESCOLAR PAE Y REGLAMENTACION ASIGNADAS SOBRE SUS CONOCIMIENTOS PREVIOS ACERCA DE LAS NORMAS
LIMENTACION ESCOLAR-PAE Y SANITARIA DE HIGIENE Y MANIPULACION DE LOS ALIMENTOS
REGLAMENTACION SANITARIA. vigente
NA NA
MANIPULAR ‘APLICAR BUENAS PRACTICAS EN LA (SABER. HACER Y SABER ESTAR PRACTICAY TDENTIFIGAR Y 1 3 ELAPRENDI 1AS | AMBIENTES SILLAS, MESAS DE TRABAIO, | LOLA IVENATORO
MANIPULACION DE ALIMENTOS DE ACUERDO CON CONOCIMIENTOS Y COMPRENSIONES DE LA GUIA ENLA POLIVALENTES, TABLERO, MARCADORES,
normativa vigente. NORMATIVIDAD SANITARIA VIGENTE v TIENE EN APLICARLAS. ELAPRENDIZ | PLATAFORMA HOJAS DE BLOCK, LAPICEROS,
PRODUCTO! CTIVIDADE: A, LECTURA, ANALICES ¥ ELABORA TALLER DE INSUMOS PARA APLICAR
VIGENTE. proceso. ASIGNADAS |ACUERDO A CLASE MAGISTRAL Y MATERIAL DE APOYO HIGIENE Y DESINFECCION
por FACILITADO POR LA INSTRUCTORA
cuenta
o
NA NA
MANIPULAR (GENERAR LAS ALERTAS FRENTE A RIESGOS Y | SABER- HACER Y SABER ESTAR PRACTICAY IDENTIFICAR Y GENERAR LAS ALERTAS FRENTE A RIESGOS. 5 105 | ELAPREND CONSULTA, LECTURA, ANALICES Y AMBIENTES SILLAS, MESAS DE TRABAIO, | LOLA IMENATORO
CONOCIMIENTOS Y COMPRENSIONES DE LA GUIA ELABORA TALLER DE ACUERDO A CLASE MAGISTRAL Y MATERIAL | POLIVALENTES, TABLERO, MARCAD
ACUERDO CON AUMENTOS oE PLATAFORMA HOJAS DE BLOCK, LAPICEROS,
0 vigente VIGENTES. PRODUCTO: INSUMOS PARA APLI
VIGENTE. VIGENTES. ASIGNADAS HIGIENE Y DESINFECCION
normativa vigente.
normativa vigente.
Uiz
normatividad sanitaria
NA N/A
MANIPULAR ADOPTAR LA CULTURA DEL BUENTRATO EN | SABER- HACER Y SABER ESTAR PRA A IDENTIFICAR Y ADOPTAR LA CULTURA DEL BUEN TRATO. O TRAVES DEL CUAL EL AMBIENTES S TRABAID, | LOLA IMENATORO
ERVICIO O EN LA PRESTACION DEL SERVICIO DE AUMENTACION CONOCIMIENTOS Y COMPRENSIONES DE LA GUIA 105 |PoUVALENTES, TABLERO, MARCADORES,
TENIENDO acuerdo con a normativa vigente TENIENDO EN CUENTA PRINCIPIOS DE RESPETO Y EO: LOSMISVIOS. | PLATAFORMA HOJAS DE BLOCK, LAPICEROS,
LAENTIOAD. CTIVIDADE: INSUMOS PARA APLICAR
VIGENTE. POLITICA DE SERVICIO DEFINIDA POR LA establecidos ASIGNADAS HIGIENE Y DESINFECCION
ENTIDAD.
acuerdo con lineamientos establecidos
cuenta raciones y recomendaciones por grupo de edad.
entornosyactores
NA N/A
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